InnovAN

Tajonar « Maria Sanchez

La innovacion al servicio de los socios

El Grupo AN trabaja en decenas de proyectos enfocados a la mejora continua

En esta secciéon recogemos los
proyectos en los que trabaja el
Grupo AN, dirigidos a optimizar
procesos, productos y servicios,

y que todo ello repercuta positi-
vamente en los socios. Proyectos
de diferentes Ambitos y que
tienen la innovacioén y la colabo-

Hidropep: tres anos

de innovacion apllcada

El proyecto Hidropep ha llegado
este mes a su fase final tras tres afios
de trabajo en el ambito de las pro-
teinas vegetales en Navarra. Bajo el

titulo Desarrollo, evaluacion funcional

y aplicabilidad industrial de nuevos
derivados de proteina vegetal, el
proyecto ha abordado el desarrollo de
una nueva generacion de ingredien-
tes y alimentos de origen vegetal, con
un enfoque orientado a la sostenibili-
dad, la funcionalidad tecnoldgica y la
respuesta a las nuevas demandas del
mercado alimentario.

Hidropep comenzoé su andadura
en septiembre de 2023 con un plan-
teamiento integral, concebido para
abarcar toda la cadena de valor: desde
la produccién primaria de legumi-
nosas hasta la incorporacion de los
ingredientes obtenidos en productos
alimentarios reales. Este enfoque ha
permitido integrar conocimiento
agronomico, tecnologico y nutricio-
nal en un mismo marco de trabajo, al
combinar investigacion y aplicacion
industrial desde las primeras fases del
proyecto.
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a la proteina vegetal

racion como principales serfias
de identidad. En este InnovAN
tratamos el cierre del proyecto
estratégico Hidropep, liderado

Uno de los campos en los que se ha desarrollado parte del proyecto Hidropep

El consorcio ha estado liderado
por el Grupo AN como coordinador
v ha contado con la participacién
de empresas y entidades repre-
sentativas del ecosistema agro-
alimentario navarro. Entre ellas,
Alimentos Sanygran, especializada
en extrusionados de proteina vegetal;
Monbake, referente en panaderia
y masas; Nucaps Nanotechnology,
centrada en tecnologias avanza-
das de microencapsulacion; y El
Caserio de Tafalla, con experiencia
en transformacion alimentaria. En
el ambito cientifico han participado
el Centro Nacional de Tecnologia y
Seguridad Alimentaria (CNTA) y la
Universidad de Navarra, mientras
que el Cluster Agroalimentario de

Navarra (Nagrifood) ha contribuido a
la dinamizacién y coordinacion del
conjunto del proyecto.

El eje central de Hidropep ha
sido el aprovechamiento de legu-
minosas, principalmente guisante y
haba, como materias primas para la
obtencién de nuevos ingredientes
proteicos. Para ello, se han aplicado
distintas tecnologias de procesado,
como la concentracion de proteina,
la hidrdlisis quimica y enzimatica, la
fermentacion y la microencapsula-
cion. Estos procesos han permitido
obtener distintas matrices alimen-
tarias destinadas a la elaboracién de
productos con una mayor facilidad de
digestion.
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por el Grupo AN, centrado en

el desarrollo de ingredientes y
alimentos derivados de proteina
vegetal con un enfoque soste-

nible, saludable y orientado a su
aplicacion industrial, desde el
cultivo de leguminosas hasta el
producto final.
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Representantes del Grupo AN, Sanygran, Monbake, Nucaps, El Caserio de Tafalla, Universidad de Navarra, el Centro Nacional de
Tecnologia y Sequridad Alimentaria y Nagrifood, tras una de las reuniones de sequimiento del proyecto

Uno de los aspectos diferenciales
del proyecto ha sido la evaluacion
integral de los ingredientes obteni-
dos. Mas alla de la caracterizacion
fisicoquimica y microbioldgica, se
han realizado estudios orientados a
la funcionalidad nutricional, inclu-
yendo la digestibilidad y el potencial
de generacion de péptidos bioactivos.
Este trabajo ha permitido profundizar
no solo en el contenido proteico, sino
también en aspectos relacionados
con la calidad nutricional y el com-
portamiento de los ingredientes en
distintas aplicaciones alimentarias.

Paralelamente, el proyecto ha
prestado especial atencidn a la apli-
cabilidad industrial de los resultados
obtenidos. Los ingredientes genera-

dos se han incorporado a distintos
prototipos alimentarios que cubren
una amplia gama de categorias, como
hamburguesas vegetales elaboradas
a partir de proteina de guisante,
snacks extrusionados, productos

de panaderia enriquecidos, dulces
funcionales y bebidas. En algunas de
estas formulaciones se han integrado
sistemas de microencapsulacién de
compuestos bioactivos y probidticos,
con el objetivo de mejorar su estabili-
dad y eficacia durante el procesado y
el consumo.

Con la finalizacién del proyecto
Hidropep culmina una etapa de

Este proyecto contribuye a alcanzar los siguientes

Objetivos de Desarrollo Sostenible:

generacioén de conocimiento y vali-
dacién tecnoldgica. Para compartir
los resultados alcanzados y reforzar
la colaboracioén entre los socios, se
celebrara una reunion final en la que
cada entidad presentara los principa-
les avances alcanzados en su ambito
de actuacion, desde la optimizaciéon
de materias primas y procesos hasta
el desarrollo de productos finales.

Como broche final, la jornada
incluird una cata de los productos
desarrollados a lo largo del proyecto.
Este espacio permitird conocer de
primera mano los resultados tangibles
de Hidropep y simboliza el paso del
conocimiento cientifico y tecnolé-
gico a soluciones alimentarias reales,
en linea con modelos de alimenta-
cion mas saludable, personalizada y
sostenible.

En conjunto, Hidropep pone de
manifiesto el valor de la colabora-
cion para avanzar en el desarrollo de
ingredientes y alimentos basados en
proteina vegetal, integrando investi-
gacion, desarrollo industrial y conoci-
miento del mercado.

El proyecto se ha desarrollado
durante tres arios dentro de la con-
vocatoria de proyectos estratégicos
de I4+D 2023, en el Reto Alpes de
alimentacion personalizada y soste-
nible, y ha contado con financiacion
del Gobierno de Navarra y del Fondo
Europeo de Desarrollo Regional
(FEDER).

ALIANTAS PARA
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InnovAN

Tajonar « Myriam Sanz

La innovacion al servicio de los socios

El Grupo AN trabaja en decenas de proyectos enfocados a la mejora continua

En esta seccion recogemos los
proyectos en los que trabaja el
Grupo AN, dirigidos a optimizar
procesos, productos y servicios,
y que todo ello repercuta positi-
vamente en los socios. Proyectos

de identidad.

de diferentes ambitos y que
tienen la innovacion y la colabo-
racion como principales sefias

En este InnovAN actualizamos
los avances del proyecto estra-
tégico Hidropep, liderado por el
Grupo AN, que busca desarrollar
alimentos derivados de proteina
vegetal que satisfagan las nece-

Continuan los ensayos de
Hidropep para la elaboraciéon

ElGrupo AN se encuentra inmerso en diversos ensa-
yos de campo e industria para la elaboracién de alimentos
derivados de proteina vegetal, en el marco del proyecto
Hidropep. Ademas de liderar el proyecto, el Grupo AN se
encarga de identificar, seleccionar y caracterizar, tanto
a nivel agrondémico como industrial, un amplio abanico
de variedades de distintos cultivos de leguminosas. En
este sentido, se estan identificando la influencia de las
condiciones climaticas y los manejos agronémicos que
afectan a los parametros nutricionales, microbioldgicos y
fisicoquimicos para su aplicacion en la industria agroali-
mentaria.

Los ensayos de la fase de campo que se han llevado
a cabo han sido un total de nueve en banda con agricul-
tores socios y seis en microparcelas en colaboracion con
distintos centros tecnoldgicos. Los cultivos con los que se
esta trabajando son guisante de primavera, guisante de
invierno y haba.

En estos ensayos se busca ver como se adaptan las
distintas variedades de estos cultivos a diferentes zonas
de influencia del Grupo AN y sus condiciones. El punto
diferenciador de este proyecto con respecto a otros es el
analisis del efecto sobre el rendimiento y la calidad final
del grano de un pequerio abonado nitrogenado en fondo.

Una vez analizada la materia prima para ver el con-
tenido de cada componente, se lleva a cabo la extraccion
de concentrado de proteina y almidoén en la planta de
Caparroso. Resultado de ello es un concentrado que se
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Ensayo de variedades de guisante de invierno en Cascante, Navarra

distribuye entre los distintos socios para la elaboracion
de diversos productos. El Grupo AN, por medio de AN
Avicola, estd trabajando en la realizacion de recetas de
hamburguesas: mixtas (mezcla de carne de pollo y extru-
sionado de guisante elaborado por Sanygran) y vegetales.

En cuanto a las elaboraciones del resto de socios,
Monbake esta enfocado en la produccion de pasta;
Sanygran en la elaboracion de extrusionados; Nucaps en
la preparacion de encapsulados; y El Caserio de Tafalla en
la realizacion de caramelos, a los que se quiere incorporar
estos encapsulados con vitaminas o probidticos para que
tengan un aporte adicional con respecto a un caramelo
clasico.

En esta fase industrial el Grupo AN también esta tra-
bajando en distintos ensayos para reducir el amargor que
el guisante aporta a este concentrado. Para ello se estan
llevando a cabo pruebas en distintos centros tecnolégicos
con unos resultados muy positivos, ya que han logrado
reducir este amargor.




sidades de los consumidores y
que a su vez sean sostenibles y
saludables. En campo se estan
llevando a cabo ensayos de legu-
minosas. En industria se estan

Hamburguesa vegetal elaborada en AN Avicola con el concentrado de guisante

Ademas de investigar nuevos alimentos que incluyan
derivados de proteinas vegetales de marcado valor nutri-
cional, Hidropep esta estudiando tanto la aplicabilidad de
estos productos en la industria como su aceptabilidad por
parte del consumidor.

Junto a los socios ya nombrados, el proyecto integra al
Cluster Agroalimentario de Navarra (Nagrifood), en cuyo
seno nacié Hidropep; y a dos centros de conocimiento
como referentes de investigaciéon: la Universidad de
Navarra y el Centro Nacional de Tecnologia y Seguridad
Alimentaria, que llevan a cabo pruebas mas innovadoras
con fermentaciones, con el objetivo de mejorar o dar un
valor afiadido a este producto.

Los representantes de las diferentes entidades parti-
cipantes en el proyecto se reunen periédicamente para
ver la evolucidn del proyecto y analizar los distintos

Este proyecto contribuye a alcanzar los siguientes
Objetivos de Desarrollo Sostenible:

desarrollando distintos produc-
tos con el concentrado de pro-
teina y almidon de leguminosa
extraido, desde hamburguesas
hasta caramelos.
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Ultima reunién presencial de las entidades participantes en el proyecto en las instalaciones
centrales del Grupo AN en Tajonar

resultados. En la ultima reunidén presencial hubo ocasion
de probar muestras elaboradas por los socios en la sede
central del Grupo AN en Tajonar.

El proyecto “Desarrollo, evaluaciéon funcional y aplica-
bilidad industrial de nuevos derivados de proteina vegetal
(Hidropep)” parte de la premisa de que el uso de derivados
de proteinas vegetales en la alimentacién humana puede
ser abordado mediante el desarrollo de productos atracti-
VoS, nutritivos y rentables que satisfagan las necesidades
y preferencias de los consumidores y que, a su vez, sean
sostenibles y saludables.

Hidropep fue uno de los nominados al Mejor proyecto
estratégico de I+D en los premios SciencEkaitza, el evento
de ciencia e innovacion que organiza Aditech, coordina-
dor del Sistema Navarra de I+D+i. Como informamos en
el anterior numero, el galarddn lo consiguid otro proyecto
del que también es socio el Grupo AN, Biogreenfood.

Hidropep se esta desarrollando durante tres arios
dentro de la convocatoria de proyectos estratégicos de
I+D 2023 en el Reto Alpes de alimentacion personalizada
y sostenible, y como tal esta financiado por el Gobierno
de Navarra y por el Fondo Europeo de Desarrollo Regional
(FEDER).
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En esta seceion recogemos
los,proyectos en los que tra-
baja el Grupo AN, dirigidos a

optimizay procesos, productos
y servicios, y que todo ello

Elimpacto del consumo exce-
sivo de proteina animal en la salud
y en el medio ambiente ha llevado
a la busqueda de nuevos alimentos
que incluyan derivados de proteina
vegetal de alto valor afiadido.

En este contexto naci¢ Hidropep,
un proyecto colaborativo liderado
por el Grupo AN que parte de la
premisa de que el uso de derivados
de proteinas vegetales en la alimen-
taciéon humana puede ser abordado
mediante el desarrollo de productos
atractivos, nutritivos y rentables que
satisfagan las necesidades y preferen-
cias de los consumidores y que, a su
vez, sean sostenibles y saludables.

El pasado mes de septiembre,
los representantes de las diferentes
entidades participantes en el proyecto
Hidropep se dieron cita en la sede
central del Grupo AN en Tajonar para
sentar las bases del proyecto y organi-
zar las dinamicas de trabajo.

A partir de ese momento, el
nuevo proyecto estratégico “Desarro-
llo, evaluacion funcional y aplicabi-
lidad industrial de nuevos derivados
de proteina vegetal (Hidropep)”,
nacido en el seno del Cluster Agro-
alimentario de Navarra (Nagrifood),
ha comenzado a estudiar la aplicabi-
lidad de los derivados proteicos en la
industria alimentaria y su aceptacion
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repercuta positi‘vam_erite en los
socios. Proyectos de diferentes
ambites y que tienen lainno-

vacion y la colaboracion como
principales serias de identidad.

En este InnovAN recopilamos
los avances de Hidropep, un
innovador proyecto liderado
por el Grupo AN que busca
desarrollar alimentos sabro-

o
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Campos en los que se esta desarrollando la primera fase del proyecto Hidropep

desde el punto de vista del sabor y de
los beneficios para la salud.

Para ello, ya se ha dado el primer
paso. En los ultimos meses se ha
comenzado a ejecutar la fase del pro-
yecto que se realiza en el campo. En
esta primera etapa, se estd ensayando
con diversos cultivos para comprobar
su riqueza en proteina vegetal. Los
cultivos que estan siendo estudia-
dos en este momento son quince
variedades diferentes de guisantes y
cuatro de habas. La mayor parte de
esta muestra, que se estd realizando
con guisantes, abarca diez variedades
de primavera y cinco de invierno,
dependiendo de la ubicacion.

En total, se han sembrado once
ensayos en banda, situados en
campos que pertenecen a agriculto-
res socios en distintas comunidades
auténomas. De todos ellos, tres

ensayos se han realizado en Navarra,
otros dos en Aragon, y seis en Castilla
y Ledn. Ademas, se han establecido
dos ensayos con microparcelas con
el Instituto Tecnoldgico Agrario de
Castilla y Ledn.

Tras estos primeros estudios, el
proyecto aplicarda metodologias de
innovacion abierta para aprovechar
cultivos y tecnologias presentes en
Navarra y asi obtener alimentos que
contengan proteinas de alto valor
afladido en términos de salud, debido
a su funcionalidad, biodisponibilidad
de nutrientes y digestibilidad. Entre
estas posibles alternativas figuran
las proteinas concentradas, hidroli-
zadas y fermentadas. Para alcanzar
este objetivo, Hidropep se basara en
nuevos enfoques y soluciones tecno-
logicas con aplicacidon en la industria
agroalimentaria de la Comunidad
Foral.




sos, sostenibles y saludables

a partir de proteina vegetal,
mediante el desarrollo de
productos atractivos, nutriti-
vos y rentables que satisfagan

las necesidades y preferencias
de losconsumidores. En los
ultimos meses se ha llevado a
cabo'la primera fase del'pro-
yecto, los ensayos en el campo

Cultivos de guisantes y hahas sembrados en los ensayos del proyecto Hidropep

Ademas de investigar nuevos
alimentos que incluyan derivados de
proteinas vegetales de marcado valor
nutricional, Hidropep estudiara tanto
la aplicabilidad de estos productos en
la industria como su aceptacion por
parte del consumidor. La iniciativa
incluira también estudios de pers-
pectiva de género y de investigacion
de mercado, asi como del impacto
ambiental de los productos que surjan
en su desarrollo.

Este proyecto integra a dos cen-
tros de conocimiento como referen-
tes de investigacion, la Universidad
de Navarra y el Centro Nacional de

Este proyecto contribuye a alcanzar
los siguientes Objetivos de Desarrollo
Sostenible:

Tecnologia y Seguridad Alimentaria, y
a cinco entidades del sector que abar-
can toda la cadena de valor, desde la
produccién primaria hasta la trans-
formacidn y distribucion de alimen-
tos: el Grupo AN, Sanygran, Monbake,
Nucaps y El Caserio de Tafalla.

El Grupo AN, ademads de liderar
el proyecto, se encargara de iden-
tificar, seleccionar y caracterizar
variedades de cultivos tradicional-
mente minoritarios y de bajo interés
comercial, y nuevas variedades con
mayor potencial de rendimiento y
produccion de proteina en Navarra,
asi como la influencia de las condi-
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condiferentes variedades de
guisantes y habas.

Ensayos en campo durante la primera etapa del proyecto

ciones climaticas y los manejos que
afectan a los parametros nutriciona-
les, microbioldgicos y fisicoquimicos
para su aplicacién en la industria
agroalimentaria.

Hidropep se desarrollara a lo largo
de tres arios dentro de la convocato-
ria de proyectos estratégicos de I+D
2023 en el Reto Alpes de alimentacion
personalizada y sostenible, y como
tal, estad financiado por el Gobierno de
Navarra.
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InnovAN

La innovacion al servicio de los socios

Tajonar .Chari Mancini

El Grupo AN trabaja en decenas de proyectos enfocados a la mejora continua

En esta seccién recogemos los proyectos en'los que
trabaja el Grupo AN, dirigidos @ optimizar proce-
sos; productos y servicios, y que todo ello reper-
cutaypositivamente en los socios. Proyectos de

“ Grup
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DE PROTEINA VEGETAL

En el mercado, la oferta de pro-
ductos accesibles y sabrosos a base de
proteinas vegetales no deja de crecer,
como respuesta a la demanda de una
sociedad preocupada por consumir
alimentos saludables y sostenibles.

En este contexto nace Hidropep,
un proyecto colaborativo liderado
por el Grupo AN que parte de la
premisa de que el uso de derivados
de proteinas vegetales en la alimen-
tacién humana puede ser abordado
mediante el desarrollo de productos
atractivos, nutritivos y rentables que
satisfagan las necesidades y preferen-
cias de los consumidores y que, a su
vez, sean sostenibles y saludables.

Como ya se adelantaba en la
ultima edicidn de InnovAN, Hidropep
es un proyecto estratégico nacido en
el seno del Cluster Agroalimentario de
Navarra (Nagrifood) que estudiara la
aplicabilidad de los derivados protei-
cos en la industria alimentaria y su
aceptabilidad desde el punto de vista
del sabor y de los beneficios para la
salud.

Bajo el titulo “"Desarrollo, evalua-
cion funcional y aplicabilidad indus-
trial de nuevos derivados de proteina
vegetal”, Hidropep aplicara metodolo-
gias de innovacioén abierta para apro-
vechar cultivos y tecnologias presen-
tes en Navarra y asi obtener alimentos
que contengan proteinas de alto valor
ariadido en términos de salud, debido

o AN

diferentes ambitos y que tienen la innovacion y la
colaboracion como pringipales senas de identidad.
En este InnovAN actualizamos la informacion
sobre el proyecto estratégico Hidropep; liderado

Representantes del Grupo AN, Sanygran, Monbake, Nucaps,
El Caserio de Tafalla, Universidad de Navarra, el Centro
Nacional de Tecnologia y Sequridad Alimentaria y Nagrifood,
durante la primera reunién de Hidropep

a su funcionalidad, biodisponibilidad
de nutrientes y digestibilidad. Entre
estas posibles alternativas figuran

las proteinas concentradas, hidroli-
zadas y fermentadas. Para alcanzar
este objetivo, Hidropep se basard en
nuevos enfoques y soluciones tecno-
logicas con aplicacidon en la industria
agroalimentaria de la Comunidad
Foral.

Ademas de investigar nuevos
alimentos que incluyan derivados de
proteinas vegetales de marcado valor
nutricional, Hidropep estudiard tanto
la aplicabilidad de estos productos en
la industria como su aceptabilidad por
parte del consumidor. La iniciativa
incluira también estudios de pers-
pectiva de género y de investigaciéon

26 // Accion Cooperativa Septiembre // Grupo AN
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por el Grupo AN, cuyo inicio ya se anunciaba en
el ultimo numero de la revista Accion Coopera-
tiva. Este proyectocolaborativo, que busca desa-
rrollar alimentos derivados de proteina vegetal

que satisfagan las necesidades de los consumido-
res y que, a su vez, sean sostenibles y saludables,
ha tenidorecientemente la primera reunion de
coordinacion en la sede del Grupo AN en Tajonar.
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La primera reunion de coordinacion del proyecto Hidropep tuvo lugar en la sede central del Grupo AN en Tajonar

de mercado, asi como del impacto
ambiental de los productos que surjan
en su desarrollo.

PRIMERA REUNION DE
COORDINACION

El pistoletazo de salida de este
innovador proyecto fue la primera
reunion de socios. Representantes de
las diferentes entidades participantes
se dieron cita en la sede central del
Grupo AN en Tajonar para sentar las
bases del proyecto y organizar las
dinamicas de trabajo.

Ademas del Cluster Agroalimen-
tario de Navarra, el proyecto integra

Este proyecto contribuye a
alcanzar los siguientes Objetivos
de Desarrollo Sostenible:

a dos centros de conocimiento

como referentes de investigacion, la
Universidad de Navarra y el Centro
Nacional de Tecnologia y Seguridad
Alimentaria, y a cinco entidades del
sector que abarcan toda la cadena de
valor, desde la produccion primaria
hasta la transformacion y distribucion
de alimentos: el Grupo AN, Sanygran,
Monbake, Nucaps y El Caserio de
Tafalla.

El Grupo AN, ademas de liderar
el proyecto, se encargara también de
identificar, seleccionar y caracterizar
variedades de cultivos tradicional-
mente minoritarios y de bajo interés
comercial, y nuevas variedades
originarias de otros paises con mayor
potencial de rendimiento y pro-
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duccion de proteina en Navarra, asi
como la influencia de las condiciones
climaticas y los manejos que afectan a
los parametros nutricionales, micro-
biolégicos y fisicoquimicos para su
aplicacion en la industria agroali-
mentaria.

Hidropep se desarrollara a lo largo
de tres arios dentro de la convocato-
ria de proyectos estratégicos de I+D
2023 en el Reto Alpes de alimentacion
personalizada y sostenible, y como
tal, esta financiado por el Gobierno de
Navarra.
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proyecto de EIT Food llamado Future of Eating,
que se propone imaginar el sistema alimentario
del futuro para poder anticiparse y asi ayudar

a los productores de alimentos a orientar sus

Este proyecto contribuye a alcanzar los
siguientes Objetivos de Desarrollo Sostenible:

estrategias; y por otro, HIDROPEP, el novedoso
proyecto estratégico liderado por el Grupo AN, que
busca desarrollar nuevos derivados de proteina
vegetal de alto valor nutricional.

HIDROPEP

Elnuevo proyecto estratégico “Desarrollo, evaluacion
funcional y aplicabilidad industrial de nuevos derivados de
proteina vegetal (HIDROPEP)", liderado por el Grupo AN,
tiene como objetivo desarrollar nuevos derivados de pro-
teina vegetal de alto valor nutricional.

Actualmente, existe una tendencia a un mayor con-
sumo de proteina vegetal, debido a la demanda creciente
de alimentos saludables y sostenibles, y a la disponibilidad
de productos a base de proteinas vegetales mas accesibles
y sabrosos.

HIDROPEP se desarrollara a lo largo de dos afios y
medio y su trabajo se basara en nuevos enfoques y solu-
ciones tecnoldgicas con aplicacion en la industria agroali-
mentaria de Navarra.

Este proyecto se enmarca en la Convocatoria de
Proyectos Estratégicos para Navarra 2023 y cuenta con la
colaboraciéon del Centro Nacional de Tecnologia y Segu-
ridad Alimentaria, el Laboratorio del Ebro, Nucaps Nano-
technology, Monbake, El Caserio, el Cluster agroalimenta-
cion de Navarra (Nagrifood), la Universidad de Navarra y
Alimentos Sanygran.
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Este proyecto esta financiado por Gobierno de
Navarra
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